CONTACTO

Av. de Sevilla, 82, 11560
Trebujena, Cadiz, Espana
956 395 106
virgenpalomares1@gmail.com

Desde 1957, destilando
la esencia de Trebujena
con orgullo y tradicién
en cada gota.

COOPERATIVA
VIRGEN DE PALOMARES

La Bodega Cooperativa Virgen de Palomares es una
sociedad agricola fundada en 1957. Formada,
aproximadamente, por unos 580 socios activos y
constituida principalmente por pequenos viticultores del
municipio de Trebujena.

Cuenta con una superficie adscrita de 560 hectareas entre
los términos de Trebujena y Lebrija y en ella se molturan
unos 6.500.000 kilos de uva al afo, con una produccién
media anual de 5.000.000 litros de mosto, equivalentes a
unas 10.000 botas.

Nuestra cooperativa pertenece a la denominacién de
origen JEREZ/XERES/SHERRY, MANZANILLA DE SANLUCAR
DE BARRAMEDA Y VINAGRE DE JEREZ .

Coincidiendo con el 60 aniversario de su fundacién, se
integra en DCOOP, la mayor cooperativa agroalimentaria
de Espafa, buscando el fortalecimiento de esta
cooperativa.

Ya en 2018, obtuvimos como distincién La Medalla de la
Provincia de Cadiz, que nos otorgé la Diputaciéon de
Cadiz, en reconocimiento a la trayectoria y al esfuerzo de
todos nuestros cooperativistas.


https://goo.gl/maps/RrJe42hFuHhwdNeB8
https://goo.gl/maps/RrJe42hFuHhwdNeB8
tel:+34956395106
mailto:virgenpalomares1@gmail.com
https://goo.gl/maps/RrJe42hFuHhwdNeB8

\VINOS DE TREBUJENA

’\

CREAM VIRGEN DE PALOMARES

De color pajizo o dorado palido, aroma punzante y
delicado (almendrado), seco y ligero al paladar, con
crianza en flor (biolégica), una 100% Palomino fino.
Criado por sistema tradicional de “soleras y criaderas”
envejecido en la bodega Virgen de Palomares,
Trebujena

OLOROSO VIRGEN DE PALO

Descubre la exquisitez del Oloroso V Palomares, un vino
unico de Trebujena. Con su color ambarino profundo y
aromas a frutos secos y especias, este vino generoso te
sorprendera con su sabor intenso y equilibrado. Perfecto
para acompafar tapas y quesos, este vino Oloroso es una
verdadera joya enoldégica que deleitara tu paladar.

VINALQUIVIR

Vino joven con levaduras especiadas. Variedad palomino y
viduefo. Limpio y brillante, de tonos amarillos palidos vy
bordes mas intensos. Fresco y afrutado en nariz. En boca
fresco, frutal y sabroso.

FINO VIRGEN DE PALOMARES

De color pajizo o dorado palido, aroma punzante y delicado
(almendrado), seco y ligero al paladar, con crianza en flor
(biolégica), una 100% Palomino fino. Criado por sistema
tradicional de “soleras y criaderas” envejecido en la bodega
Virgen de Palomares, Trebujena.

DULCE VIRGEN DE PALOMARES

De color pajizo o dorado palido, aroma punzante y delicado
(almendrado), seco y ligero al paladar, con crianza en flor
(biolégica), una 100% Palomino fino. Criado por sistema
tradicional de “soleras y criaderas” envejecido en la bodega
Virgen de Palomares, Trebujena

MOSTO DE TREBUJENA

Vino blanco de mesa de sabor afrutado, elaborado a partir
de uvas palomino y viduefio, procedentes de los pagos del
término de Trebujena



